


Schotoladenmousse ot Cocoa

ZUTATEN FUR 4 PERSONEN ZUBEREITUNG
Alle Zutaten nacheinander vermischen. Zum SchiuB die
Sahne unter die abgekihlte Masse heben. Die Mousse
in eine Schissel fiillen und 2 Stunden kalt stellen. Einen
Suppenléffel in heifles Wasser tauchen, gleichmiige
Nocken abstechen und auf kalten Tellern anrichten.

Guten Appetit!

ZUBEREITUNGSZEIT
ca. 20 Minuten

Winterliche pm‘fc/tfmicb‘e

ZUTATEN FUR 4 PERSONEN ZUBEREITUNG

ie 30 g getrocknete Feigen, Pflaumen, Rotwein und Portwein mit Zimt und Vanille aufkochen.
Saverkirschen, Physalis, Berberitzen & Rosinen Das Obst zugeben. Heifl in Einmachglaser abfiillen und
Yy Iimtstange verschlieien. 24 Stunden ziehen lassen.

Mark von Y2 Vanilleschote Bei Verwendung Erwdrmen und mit kalter Butter

100 ml Rotwein binden. Passt als Bratapfelfillung oder als Dessert mit
100 ml roter Portwein Vanille- oder Zimteis.

1 EL Carls Glishwein/Punschgewiirz

50 g kalte Butterwiirfel Guten Appefit!

ZUBEREITUNGSZEIT
ca. 15 Minuten

Weitere Rezeptideen finden Sie unter www.jacob-selection.de




